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Wiladimir Klitschko ist in Top-
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FINALE IN
DALUSIEN

Am Strand der Costa del Sol haben die

fiinf Finalisten-Teams gekocht, was das zeug
hélt. Die spektakuldren Sieger-Rezepte

gibt es fiir unsere Leser auch zum Nachkochen.

ATLANTISCHER TELMEER
ozEaN
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COOKING CuP

s duftet nach exotischen Gewiirzen

e

und Obst, in den Auslagen der

HERZLICH WILLKOMMEN IM ALDIANA ALCAIDESA Hiindler liegen frische Fi
ZUM 12. COOKING CUP FINALE VO

SIEMENS UND EAT SMARTER! Garnelen und unzihlige |

rten. Die Auswahl an frischen
smitteln auf dem Markt in der andalu-
sischen Stadt Algeciras ist schier unendlich.
= m > Genau der richtige Ort fiir die Finalteilneh-
mer des Cooking Cups 2012 ' SMARTER
und Siemens haben in die wunderschéne

SIEMENS Shdam ~opodo

Region Siidspaniens eingeladen, um wieder
Deutschlands beste Hobbykoche zu finden.
Zuvor hatten sich die finf Teams in deutsch-
landweiten Regionalausscheidungen in
Siemens lifeKochschulen und im Halbfinale
in der Miinchner Allianz Arena mit ihren
Kreationen gegen die Konkurrenz behauptet.

Ungewohnliche Zutaten
Die Teilnehmer bekommen vor Ort einen
Warenkorb mit landestypischen Zutaten
prisentiert und mi
entwickeln. Jetzt zeigt es sich, wer unter
Hochspannung Gerichte kreieren kann. Tags
darauf geht es auf den Markt und jedem
‘Team stehen 100 Euro zur Verfiigung. Die
Miinchner Teilnehmerinnen Petra Lang und
Rabea Bilz setzen auf ungewdhnliche Zutaten
und versuchen dem Marktverkiufer mit
Hiénden und Fiifien zu erkliren, dass si

en nun ihr Finalrezept

ie
Stierhoden moehten. Gar nicht so leicht,
wenn der Mann hinter dem Tresen kein
Englisch spricht - und die beiden Frauen
kein Spanisch kénnen. Mithilfe eines Guides,
der die Dolmetscherfunktion tibernimmt, be-
kommen sie dann doch noch ihre gewiin:
ten Zutate
Liibeck entscheiden sich fii

‘h-

Frank Hansen und Lars Zimmer

aus
Fisch. ,Wir werden cin Surf-an
zubereiten und der Jury so zeigen, dass wir
beides kénnen®, sagt Hansen.

Kritische Verkoster
Die Jury isl
rangig besetzt. Neben den zwei Spitzen-

auch dieses Jahr wieder hoch-

kochen Eduard Jaisler und Peter A. Straufy

der Jeunes Restaurateurs d'Ei

auch die erfahrenen Food-Blogger Virginia
Jeanny* Horstmann (zuckerzimtundliebe.de),

wZorra® (kochtopf.me) und der ‘henchef

| des Aldiana Alcaidesa Michael Kurtze die
Gerichte. Da das Motto , Andalusische Kiiche*

lautet, diirfen natiirlich auch Gourmets aus

rope verkosten

) o i

Energie tanken vor dem groBen Finale. der Region nicht fehlen. Der Vorsitzende » palmen prégen des Bild Andalusiens und verbreiten Urlaubsstimmung hoch zehn.

k aufs Meer kocht es sich im Patio des Strandrestaurants ,La Vista® besonders gut.
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liven sind ein fester Bestandteil der andalusischen Kiiche.

SO | Marl

Rabea Bilz beim Anrichten.

des Sherry-Verbande: Idana und die

gerin des Fremdenverkehrs-
amtes Fatima Blanco Villaverde entscheiden
ebenfalls mit, denn sie wissen, wie echte und
gute andalusische Kiiche schmecken muss.

[ Jeder Koch ist anders

| Das grofie Finale findet im Aldiana Alcaidesa
, in dem die Teilnehmer auch wahrend

ihres Aufenthaltes wohnen. Direkt am Strand

geht es an den mobilen Siemens-Kochsta-

tionen heift her. Beim Kochen unter Zeit-

COOKING CupP

Frank Hansen bewahrt stets Ruhe.

werbs, Verena Scheidel und Manuel Wassmer,
en , Tapas Andalucia®
die anspruchsvolle Jury iiberzeugen.

Tolles Rahmenprogramm
Gekront wurde das grof3e Finale durch die
Siegerehrung mit einem edlen Galaabend im
Aldiana Alcaidesa und zahlreichen Ausfliigen
innerhalb Andalusiens. So konnten die Teil-
nehmer bei einer Bootstour in Tarifa Delfine
und Wale hautnah erleben, in Ronda die atem-
beraubende Schlucht bestaunen und in Cadiz

L druck - die Teams haben fiir Zubereitung und durch die wunderschéne Altstadt bummeln.

Anrichten der Gerichte nur eine Stunde Zeit - ; 7 Auch Tagestouren nach Malag: arbella
| Anrichten der Gerichte nur eine Stunde Zeit e e e CR el s eolng el Auch Tagestouren nach Malaga und Marbella

aobiedliciien Eochstie Verena Scheidel und Manuel Wassmer.

| zeigen sich die unt standen auf dem Plan. Natiirlich durfte der
Wihrend Verena Scheidel und Manuel Besuch echter Bodegas nicht fehlen. Und

Wassmer mithilfe einer Excel-Tabelle die
cinzelnen Schritte abarbeiten und dabei noch
Zeit fiir Siitze wie,

zum She asting ging es nach Jerez de la
Foidl den Fischsud aus frischen Meeres-
einkocht, schauen viele Zuschauer neu-
ig in den Topf. Das Rahmenprogramm
mit Sherry-Ver
und Flamenco-S

Frontera. Fiir die Erst- und Zweitplatzierten

Schatz, konntest du bitte...* gab es am Ende noch ein ganz besonderes
haben, sind Annette Ley und Andrea Fricke Highlight: Sie durften den beriihmten Caminito
lichenswert chaotisch und verwechseln schon
mal Salz und Zuck ank Hansen und

| Lars Zimmer sind ruhig und gelassen und

verstehen sich auch ohne Worte. Als Gabi

ostung, Schinkenschneiden del Rey begehen. Der Weg an einer steilen
how sorgt ebenfalls fir jede
Menge Unterhaltung. Am Ende kann sich

das einzige gemischte Doppel des Wettbe-

Felswand ist nichts fiir schwache Nerven, aber
ein einzigartiges Erlebnis, das die Teilnehmer
nicht so schnell vergessen werden.

Abenteuerlich: der Caminito del Rey.

2

£ L AN
Jurymitglieder: Eduard Jaisler, peter A¥strauB und Michael K,

urtze.  Die kritische Verkostung der Gerichte.

Probieren geht iiber Studieren,

9 * Die fiinf Teams gingen nach dem groBen Finale samt Kochjacke baden. Die
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RABEA BILZ & PETRA LANG ANDREA FRICKE & ANNETTE LEY

Auf die inneren Werte kommt es an: Tomaten-Merluza mit Paté-
Broten, Hiihnerleber mit Kirsch-Zwiebeln und Kartoffelwiirfeln,
Lauch-Mandarinen mit Lardo, zweierlei Sti it

h an mit Zucc
Pesto, andalusischem Kartoffelpiiree, Solomillo Tenerra Lecha,

und

VERENA SCHEIDEL &
MANUEL WASSMER

Verena Scheidel und Manuel
Wassmer konnten sich mit ihren
Tapas Andalucia gegen die
Konkurrenz durchsetzen. Sie
kredenzten sechs verschiedene
Kostlichkeiten wie Blutwurst-
Taler auf Birnen-Feigen-Relish,
Boquerdnes auf Brotchip mit
Kriuterd, cremige Doradenkro-
kette auf mediterranem Gemiise
oder Garnele in Sherry-Orange.
Ein absolutes Highlight: die
Chorizo-Marmelade.

DAS GEWINNERREZEPT UND DIE GERICHTE DER ANDEREN TEAMS FINDEN SIE ZUM NACHKOCHEN AUF:

WWW. marter.de/ i

ezepte

SIEMENS UND
EREN PARTNERN

LARS ZIMMER & FRANK HANSEN KARIN SCHRETTL & GABI FOIDL iosed e,
Filet vom Rind auf Sherry-Jus, Garnele im Sardinenmantel,

SiiBkartoffel & Tomate

Lubina Andaluz: Wolfsharsch auf griinem Spargel, Orangen-
eis und Kaisergranat

And

alvia
oz

iss anders!

costAbELsoL Andalusia mowng forward with Europe

-~ Aldiana

Urlaub unter Freunden

VINA

ALBALI

Eiﬁ“ﬁé” m :wmopodo

www.cooking-cup.de
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KULINARISCHE REISE

Flamenco, Sherry, Schinken: Die siidlichste Region der Iberischen
Halbinsel ist reich an kulturellen und kulinarischen Attraktionen und
entwickelt sich immer mehr zu einem der Top-Urlaubsziele. Begleiten
Sie uns auf der groBen Genussreise durch den Siiden Spaniens.

TEXT: CHRISTIN ILGNER

eatsuarren | seprempenzos 197

Kultur zum Anfassen: Die Stadtburg -

W A\t

Alhambra in Granada wurde im maurischen *

. wmEe

" stil errichtet und ist eines der bekanntesten

T — . A
“ - Bauwerke der islamischen Kunst. &

Seit i9£§4 zahlt sie zum Weltkulturerbé.
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NDALUSIEN

Die Genussregion Andalusien kann
auch sportlich: Reiten, Golf, Tennis,
Kite- oder Windsurfen - wer Action mag,

der findet sie. Die Kalorien des guten Essens

lassen sich hier wieder abtrainieren.

Ob Anfénger oder Profi - fiir Kitesurfer ist Tarifa ein guter Spot.

B

208 3 s e 1201,
TS

Eine Landschaft die Abenteﬁerlust '

weckt Ronda wartet mit emer

beemdruckenden Schlucht von 98 Metern
;m :

T WL

¥ i rnefe und einer der dltesten
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Eine echte Spezialitit: Fische, wie hier Sardinen,

werden in Andalusien oft auf Stocken gegrillt.

Die Lage Andalusiens am Mittelmeer

pe

und Atlantik ist auch in Bézug auf die

r andalusische Kiiche spiirbar, denn

fangfrischer Fisch und Meeresfriichte

kommen hier regelmaBig auf derﬁ'ellér.

204 www.ersMRRteR. o




DIE ANDALUSISCHE KUCHE

1 Eine kalte Gazpacho ist fiir die Andalusier die ideale Erfrischung im
Sommer. 2 Das Nationalgericht Spaniens wird natiirlich auch in

Andalusien serviert. Haufig wird Paella mit Kaninchen und Meeresfriichten

zubereitet. 3 zu den Tapas zéhlen Bog
fritos. Die frittierten Sardellen werden einfach mit der Hand gegessen.
4 Was wiire Andalusien ohne Schinken? Der Jamén ibérico de Bellota

5 Ti steht in der

stammt von
siidlichsten Region Spaniens ebenfalls hufig auf dem Speiseplan. Er
wird entweder in Ol oder frittiert genossen. 6 Egal ob natirlich griin,
schwarz eingefarbt oder mit Sardellen gefiillt: Oliven bekommt man in
jedem Restaurant gereicht. 7 Von vollmundig-weich bis hin zu frisch-
siiuerlich kann Manchego schmecken - je nach Reifegrad. Der Kiise aus

mit Schinken oder Chorizo

wird hufig in der
als Tapas gereicht. Etwas gewdhnungsbediirftig ist die haufig schwarze
Rinde. 8 Feigen, gefiillt
mit salzigen Mandeln. Zu probieren etwa auf dem Atarazanas-Markt in

is fir die Sinne: g

Malaga. 9 Eine Tortilla - die spanische Variante des Omeletts - braucht

nicht viel mehr als Eier, Kartoffeln und Zwiebeln.

ANDALUSIEN

Interview mit César Saldaiia, Vorsitzender des Sherry-Verbandes

Sherry hat zwar eine alte Tradition, altbacken ist er aber nicht

Was sagen Sie dazu, dass Sherry in Deutschland heute einen eher
altmodischen Ruf hat?

Ich habe auch schon gehért, dass Sherry in Deutschland als eine Art
Oma-Getrénk gilt. Doch Sherry ist ein echter Klassiker, den wir seit Jahr-
hunderten herstellen. Er wird meiner Meinung nach genauso wenig aus
der Mode kommen wie gute alte Musik. Aber natiirlich versuchen wir das

Image etwas zu verjiingen, indem wir zum Beispiel gastronomische
Wettbewerbe wie die Copa Jerez veranstalten, bei der eindrucksvoll
die Virtuositat von Sherry als perfekter Speisenbegleiter gezeigt wird.

Bei Sherry denken viele vorrangig an Siife.

Ja, das stimmt, es gibt viele siiBe Sherrys. Aber genauso gibt es viele
trockene Sherrys, die wir hier in Andalusien gut gekiihlt auch sehr gerne
mégen. Sherrys diirfen iibrigens nur so heiBen, wenn sie aus dem
Sherry-Dreieck der drei Stédte Sanlicar de Barrameda, Jerez de la
Frontera und Puerto de Santa Maria stammen. Dann sind sie auch im
Supermarkt an dem Siegel D.0. zu erkennen. Hierbei handelt es sich um
eine geschiltzte Herkunftsbezeichnung.

Welche Lebensmittel und Gerichte kénnen Sie zu Sherry empfehlen?
Da es so viele verschiedene Sherrys gibt, gibt es auch immer den
passenden Sherry zu jedem Gericht. Trockener Sherry passt zu Tapas.
Das ist schon unkompliziert. Man isst ein Stiick iberischen Schinken oder
Kése und trinkt dazu seinen Sherry. Aber auch zu Salat mit einer guten
Vinaigrette passt heller trockener Sherry. Dunkle Sorten harmonieren

gut mit Fleisch. Und leicht siiBe Sherrys passen ganz hervorragend zu
scharfem und exotischem Essen wie der indischen Kiiche. Sehr siiBe
Sherrys kinnen wunderbar zu Desserts genossen werden.

Bodegas Tradicion
Kunst und Genuss liegen eng zusammen

Es heift, ein guter Wein oder Sherry sei fast wie ein Gemalde. Man

kann stundenlang dariiber sinnieren. Der Mix aus Kunst und Genuss

in Form von Sherry lsst sich am besten in der ,Bodegas Tradicion* er-

leben, die 1998 gegriindet wurde. Betritt man das Gebaude in Jerez de

la Frontera, ahnt man zunéichst nicht, welche Schatze sich hinter den

Mauern verbergen, denn hier reifen sehr alte und seltene Sherrys durch

sorgfaltige Arbeit eines erfahrenen Kellermeisters. Beinahe noch beein-

druckender ist die die ohne Si

abstand genossen werden kann. Hier hingen neben groBen Gemalden
Epochen auch Ki

ke von Picasso.

210 www.earsmarten.oE

Williams and Humbert
Die XXL-Bodega

WWilliams & Humbert* beeindruckt Besucher mit ihrer schieren GréBe:
Auf 180000 Quadratmetern lagern hier Wein, Sherry und Brandy;

die Bodega zahlt damit zu den gréBten Weingiitern weltweit. Uber
50000 Fésser werden in dem Gebéude aus Stahlbeton aufbewahrt,
das 1977 in Jerez de la Frontera, im Herzen der Sherry-Region
Andalusiens, errichtet wurde. Wenn man bedenkt, dass ein typisches
Fass aus amerikanischer Eiche 500 Liter beinhaltet, kommen so

30 Millionen Liter zusammen. Ein besonderes Highlight neben den
Verkostungen ist die Pferdeshow, die fiir Besucher angeboten wird.

Interview mit Fatima Blanco Villaverde

Hier ist Andalusien am schonsten

Fatima Blanco Villaverde ist die Marketingchefin des Fremdenverkehrsamtes und kennt die
Region genau. Sie weiB, wie sehr sich der Stiden der Iberischen Halbinsel in den letzten Jahren
verdndert hat. In EAT SMARTER gibt sie Tipps fiir Andalusien-Anfénger und -Fortgeschrittene.

Was macht Andalusien als Region aus?
Unsere Lage ganz im Siiden Europas ist natiir-
lich eine sehr besondere. Sie ist zundchst ein-
mal filr das meist gute Wetter verantwortlich.
Und das ist fiir uns als Tourismusregion ent-
scheidend, denn die meisten Urlauber suchen
Sonne. Zudem ist unsere Landschaft sehr viel-
faltig. Wir haben insgesamt viel Strand, Natur,
Kultur und Gastronomie - das Gesamtpaket
stimmt einfach. Und die Menschen in Andalu-
sien sind sehr sympathisch.

Wie sieht es mit der Kultur aus?

Die Mischung der Kulturen ist in Andalusien
iiberall prasent und spiirbar. Viele Denkméiler
erinnern an die verschiedenen Volker, die
Andalusien iiber die Jahrhunderte hinweg ge-
pragt haben. Flamenco ist ebenfalls ein wich-
tiger Teil unserer Kultur, der auch fiir Touristen
durch Shows erlebbar ist. Und natiirlich sind
wir fiiir unseren guten Wein und Sherry be-
kannt. Die Regionen um Jerez de la Frontera
und Malaga sind hier besonders zu erwahnen.

Wie wichtig ist der Tourismus heute fiir
die Region?

Der Tourismus ist fiir die Region Andalusien

Wie hat sich Andalusien in den letzten
Jahren veréndert?

Besonders die Infrastruktur ist viel besser
geworden, davon profitieren natiirlich auch
die Urlauber. Wir konzentrieren uns sehr auf
den Tourismus und versuchen immer wieder,
attraktive Angebote zu schaffen. Allgemein
sind wir als Teil Europas moderner geworden.
Aber wir haben nicht unsere Traditionen und
Bréuche verloren. Die Region soll in jedem
Fall isch bleiben.

einer der
und Einnahmequellen. Wir haben 24 Millionen
Besucher pro Jahr. Durch diese hohe zahl
werden natiirlich auch Stellen in Hotels, Res-
taurants und anderen touristischen Angeboten
geschaffen. Die Regierung macht im Moment
sehr viel, um den Tourismus zu pflegen.

Fiir wen ist Andalusien als Urlaubsziel
geeignet?

Andalusien ist wirklich fiir alle geeignet, da
hier jeder seinen Interessen nachgehen kann.
Die Kiisten bieten traumhafte Strénde, die fiir
Familien- und Badeurlaub bestens geeignet

viele Hotels groBe Sportanlagen und ein
umfangreiches Angebot.

Welche Stddte empfehlen Sie Kunst- und
Kulturliebhabern?

Wenn man noch nie in Andalusien war, dann
sollte man sich das Stadtedreieck Sevilla,
Cérdoba und Granada auf jeden Fall anschauen.
Das ist wirklich ein absolutes Muss, denn hier
befinden sich die meisten Denkmaler Andalu-
siens. In Cérdoba befindet sich die Moschee,
in Granada der arabische Palast Alhambra, in
Sevilla die Kathedrale und die Giralda. Hierbei
handelt es sich um das ehemalige Minarett
der Hauptmoschee von Sevilla.

Afrika ist nur ein paar Kilometer von
Andalusien entfernt. Ist diese Nihe spiirbar?
Wir haben viele Einwanderer aus Afrika in
Viele Reit verkaufen
Kombi-Angebote fiir Andalusien und Marokko.
Auch Tagesausfliige und Uberfahrten nach
Tanger in Marokko sind moglich und werden
gern von Urlaubern wahrgenommen. Von
Tarifa etwa kann man wunderbar die Berge
in Afrika sehen, das ist sehr beeindruckend.

Und auf den Mérkten Andalusiens konnen
Sie auch viele orientalische Lebensmittel
und Gewiirze kaufen.

Wann ist die beste Reisezeit fiir die Region?
‘Wer mit hohen Temperaturen kein Problem
hat und Sonne sowie Strand sucht, der kann
im Sommer nach Andalusien reisen. Im Friih-
ling und im Herbst ist die Region fiir Sportler

und Kultt ideal. Dann sind

sind. Fiir Golfer, die ihr Handicap verb n
mdchten, und solche, die es werden wollen,
haben wir sehr viele gute Golfplitze, derzeit
sind es 114. Aber auch zum Wandern bietet
sich Andalusien an. Und ganz allgemein haben

die Temperaturen angenehm, man kann aktiv
sein und viel unternehmen.
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Centre Pompidou
Moderne Kunst erleben

Seit dem Friihjahr ist Malaga um eine Attraktion reicher. Denn das Pariser Centre Pompidou hat
in der andalusischen Stadt eine AuBenstelle ersffnet. Beim groBen franzssischen Bruder handelt
es sich um eines der wichtigsten Museen fiir moderne und zeitgendssische Kunst weltweit. Fiir
den Ableger in Andalusien wurde ein bislang ungenutztes Gebaude direkt am Hafen umgebaut,
das auch als Eink um war. Nun beh 8t es Kunst im Wert von mehreren
Millionen. Auf zwei unterirdischen Etagen warten 94 Kunstwerke, die alle nach 1905 geschaffen
wurden, auf die Besucher. So sind z. B. das bekannte Selbstportrit von Frida Kahlo, Werke von
Max Erst, René Magritte, Marc Chagall und Alberto Giacometti ausgestellt.

opodo

Anreise

Ab in den Siiden Spaniens

Rund drei Stunden - je nach Abflughafen -
betrégt die Flugdauer von Deutschland in den
spanischen Siiden. Der grate Airport befindet
sich in Malaga, gefolgt von Sevilla, Jerez de a
Frontera und Granada. Uber Suchmaschinen
wie www.opodo.de lassen sich die passenden
Fliige finden. Vor ort empfiehlt sich entweder
ein Transfer zum Hotel oder ein Mietwagen.
Mit diesem kann die Region problemlos er-
kundet werden. Einige StraBen sind jedoch
gebiihrenpflichtig,

Tolles Gewinnspiel

Lassen Sie sich Andalusien schmecken

Nachdem wir Ihnen die kulinarischen Highlights und typischen
Gerichte der siidspanischen Region vorgestellt haben, gibt es hier
die Mdglichkeit, diese auch selbst zu probieren: zusammen mit
dem Fremdenverkehrsamt Andalusien verlost EAT SMARTER einen
GOURMETKORB prall gefiillt mit andalusischen Speziali

Darin enthalten sind typisch andalusische Késtlichkeiten wie
iberischer Schinken oder Chorizo. Natiirlich darf auch ein hoch-
wertiges Olivendl aus der Sonnenregion und ein guter Sherry in
dem Gourmetkorb im Wert von 400 Euro nicht fehlen.

ten.

Zusdtzlich erhalten der 1.-5. Platz jeweils eine Schiirze, ein
Poloshirt und ein Basecap mit Andalusien-Logo. So sind sie
fiir den Urlaub bestens gerlistet!

Mitmachen kdnnen Sie unter: Www.eatsmarter.de/andalusien
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Restaurants, Ausflugstipps, Kultur . .
Die 10 besten Adressen in Andalusien

CAMINITO DEL REY

Tickets fiir den spektakuldren
Kdnigsweg am besten online
vorbestellen und fiir die
Wanderung mindestens zwei
Stunden einplanen.

MALAGA: BODEGA EL PIMPI
Tolles Ambiente und gutes Essen:
In der bertihmten Bodega schaut
auch Antonio Banderas ab und zu
auf ein paar Tapas vorbei.

CORDOBA
Ein absolutes Muss in der
drittgroBten Stadt Andalusiens
ist die Mezquita Catedral. Sie ist
das mit Abstand bedeutendste
Bauwerk. Auch die Rémische
Briicke sollte man unbedingt
gesehen haben.

MARBELLA: RESTAURANT SANTIAGO
Das Restaurant zahlt zu den besten
und &ltesten Marbellas. Denzel
Washington oder Mickey Rourke haben
hier auch schon gespeist.

L www.restaurantesantiago.com
Pde los Barros

Zafra

SEVILLA
Die Hauptstadt Andalusiens
fasziniert einerseits mit einem
Labyrinth malerischer Gassen B e
in der Altstadt und andererseits iEenfreds
mit ihren Prachtbauten an den
groBen Plitzen.

Huelva—— i
S Do Fefmanas

RONDA:
RESTAURANT PARADOR
Mit einem atemberaubenden
Blick auf die Schlucht kdnnen im
Restaurant des Hotels edle Speisen
in stilvollem Ambiente genossen
werden. www.parador.es

Tetouan

ALHAMBRA
Prunkvoll und detailverliebt: Das
beeindruckende Gebaude im
maurischen Stil gehdrt zu den
meistbesuchten Touristen-
attraktionen Europas. Tickets
gibt es ab sieben Euro.

CADIZ: RESTAURANT BALANDRO
Nach einer Besichtigung der hiibschen
Altstadt und der Kathedrale eignet
sich das Restaurant ,,Balandro” fiir

ein romantisches Abendessen ganz in
Atlantiknéhe. Das Design ist modern,
die Kiiche typisch andalusisch.

www.restaurantebalandro.com :tE:‘AI:iS:LCAI e
Direkt an der Costa del
Sol gelegen, bietet die
Anlage Cluburlaub all-
inclusive vom Feinsten.
Umliegende Stidte las-
sen sich gut mit einem
Mietwagen erreichen.

TARIFA ,
Die Stadt im Westen Andalusiens ist der siidlichste ]
Punkt des européischen Festlands und gilt al.s Paradies
fiir Surfer. AuBerdem kdnnen Touristen von hier au% auch
Delfine und Wale bei einer Bootstour entdecken. Die
Saison dauert von April bis Oktober.
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